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Unieke barcursus voor werken in de horeca 

Een baan vinden zonder ervaring is moeilijk in iedere branche, zo ook in de horeca.  Zonder 

werkervaring  is het bijna niet mogelijk om aan de slag te kunnen als barman.  Om enthousiaste 

nieuwe barkeepers, die nergens tussen komen, toch een kans te geven, heeft Horecagroningen.nl de 

barcursus bedacht.  

Via www.barcursus.nl  kunnen geïnteresseerden zich opgeven.  In een workshop van ongeveer een 

dag, leren cursisten alle basisbeginselen van het barwerk.  

Zo leren zij onder andere een goed biertje te tappen, fusten te verwisselen en krijgen ze les in 

drankenkennis.  In tegenstelling tot een tapcursus, gaat de barcursus verder. Thema’s als hygiëne, 

gastvrijheid, tappen/schenken, inzicht, maar ook schoonmaken, komen aan bod.   

De cursus wordt in groepen van maximaal vijftien personen gegeven. Op deze manier krijgt iedereen 

de volle aandacht op zo’n dag.  

De barcursus is niet alleen bedoeld voor onervaren mensen die een baan zoeken in de horeca, maar 

is ook uitermate geschikt als bedrijfsuitje.  Bovendien is de workshop goed  om werknemers van een 

horecabedrijf de correcte basiskennis te geven en het werkniveau op één rechte lijn te krijgen.  

Aan het einde van de dag krijgen de cursisten een kort praktijk en theorie-examen. Bovendien krijgen 

ze na afloop een certificaat van deelname toegestuurd.  Dit certificaat kan ervoor zorgen dat 

deelnemers eerder aangenomen worden in een horecabedrijf. Het geeft aan dat de basisbeginselen 

van het barwerk bekend zijn bij de sollicitant.  

Inmiddels zijn er al twee barcursussen in de stad Groningen geweest.  Volgens initiatiefnemer Joris 

van Berkel van Horecagroningen.nl was dit een groot succes. “Ik heb zelf ruim vijftien jaar ervaring  in 

de horeca en weet hoe belangrijk het is om de juiste kennis te hebben.  Zonder ervaring is het 

ontzettend moeilijk om een baan achter de bar te krijgen.  Samen met Han Plaggemars die al meer 

dan tien jaar achter de bar staat en in het door Misset Horeca uitgeroepen  beste café van Nederland 

werkt,  geven we onze ervaring door in de vorm van deze workshop.  Onze cursus wordt door diverse 

horecagelegenheden in Groningen en door uitzendbureau MF Horeca ondersteund.  De reacties van 

onze cursisten zijn erg positief. De eerste mensen die na de cursus een baan vonden, hebben zich al 

gemeld.” 

Ook buiten Groningen kunnen mensen zich opgeven voor de barcursus.  Van Berkel: “In Groningen 

heeft dit concept al wat meer bekendheid, maar de basisprincipes van barwerk  zijn in heel 

Nederland hetzelfde.  Iedere horecaondernemer heeft natuurlijk zijn eigen werkwijze, maar de basis 

is overal gelijk.  Dit geldt voor alle facetten in de horeca.  Mocht de behoefte bestaan, wil ik mij in de 

toekomst mij ook gaan richten op een cursus voor werken in een restaurant.  Een baan in de 

bediening is weer heel anders dan barwerk.”  

Volgens van Berkel is het concept van de barcursus uniek in zijn soort.  “Er zijn wel bartending 

workshops in het land, maar die richten zich meer op cocktail shaken en flairtending. Wij richten ons 

juist op de basis omdat deze erg belangrijk is om een goede barkeeper te kunnen worden. “ 

http://www.barcursus.nl/
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